MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2023
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@
SUD-EST TRAITEUR

S49 du 04 au 08 décembre 2023
LUNDI 04

Salade de blé au basilic
Boulettes d’agneau sauce paprika
Haricots verts
Pointe de Brie (coupe)
Pomme Golden

S50 du 11 au 15 décembre 2023

BIO / Repas sans Viande / Poisson
Céleri rémoulade Bio
Tortellini Provencale Bio sauce tomate

S51 du 18 au 22 décembre 2023

BIO
Carottes rapées Bio a la vinaigrette
Raviolis de beeuf Bio

BIO
Salade de pommes de terre Bio - Mayonnaise
Emincé de poulet Bio au jus
Chou fleur a la créme Bio

(Plat complet Végé / Bio) (Plat complet Bio)
Vache qui rit Bio Gouda Bio
Flan vanille nappé caramel Bio Purée pomme fraise Bio
MARDI 12 MARDI 19
Repas sans Viande / Poisson
Salade de riz Arlequin Taboulé

Beeuf Strogonoff (boulettes)
Julienne de 1égumes

Palet Italien
Haricots beurre Persillés

Repas sans Viande / Poisson
Salade verte Iceberg
Tajine de pois chiches
Semoule
Yaourt aromatisé
Cake Cacao du Chef

Chanteneige Bio Emmental Petit Louis
Clémentines Bio Poire (Circuit court) Pomme Golden
Carottes rapées a 1’orange Salade verte Iceberg Pizza au fromage
Paélla au poisson Sauté de porc * a la moutarde Filet de poulet sauce aux marrons
Riz Semoule .‘ g' Pommes pins
Petit Moulé Camembert (coupe) ’i@d L Entremet chocolat
Flan gélifié chocolat Clémentines Bonhomme de neige en chocolat
VENDREDI 08

Salade de lentilles
Cubes de colin aux 3 céréales
Carottes Vichy
Suisse aux fruits
Clafoutis a la fleur d’oranger du Chef

Crépe au fromage

Poisson pané
Purée de Brocolis

Yaourt sucré
Clémentines

Cest les vacances!

Entrée de la semaine : Potage de légumes

Entrée de la semaine : Potage de légumes

Entrée de la semaine : Potage de légumes

Légumes de la semaine :

Légumes de la semaine : Haricots verts

Légumes de la semaine :

* Présence de porc dans le menu

!! Compte tenu du contexte actuel difficile en termes d’approvisionnement en produits alimentaires, les menus sont exceptionnellement a titre indicatif.
HVE : Haute Qualité Environnementale - CE2 : Certification Environnementale Niveau 2 - MSC : Label Péche Durable — VBF : Viande de Beeuf Francais — AOP : Appellation d’Origine Contrdlée



